Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 1
Vorspeisen:

Italienischer Parmaschinken mit Charantais Melone in Portovinaigrette
Krabbencocktail mit Pampelmuse
Ganzer, auf einem Spiegel angerichteter, geräucherter Atlantiklachs mit Früchten garniert
Marinierte Poulardenbruststreifen auf Friseesalat mit frischen Erdbeeren und Baguette Croutons
Tomatensalat mit einer Basilikumvinaigrette und frisch gehobeltem Parmesankäse
Gurkenstreifen in einer Schnittlauch-Joghurtsauce
***

Hauptgerichte:
Navarin vom Lamm (Lammragout mit Frühlingsgemüse)
Spießbraten mit geschmorten Zwiebeln in Weißweinsauce
Bratkartoffeln mit Knoblauch
Fettucine mit Brokkoliröschen in einer Curryrahmsauce
***

Desserts:
Tiramisu
Pfirsiche in Vanillepudding auf Blätterteigbaguette

Preis pro Person:
39,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 2
Vorspeisen:
Kalte Platte von Puten-, Schweine-, und Rindermedaillons, Minifrikadellen und Schwarzwälder Schinken
Remoulade und Aioli
Feldsalat mit gebratenem Speck und Walnusskernen
Eichblattsalat mit Croutons und gefüllten Eiern
Grüne Bohnensalat  mit Kasselerstreifen
Kartoffel-Thunfischsalat
***

Hauptgerichte:

Lachswürfel  in Choron - Dillsauce mit tournierten Bouillonkartoffeln
Putenbruststreifen mit exotischen Früchten in Curryrahmsauce und Pilafreis
In einer Käsecremesauce gratinierte Zucchini und Auberginen
***

Desserts:
Apfeltarte mit einem Zimt-Orangenparfait
Käse Variation
Preis pro Person:
35,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 3

Vorspeisen:
Rosa gebratenes Roastbeef mit frischen Kräutern in Aspik
Kartoffeln, Gurken und Tomaten in einem Joghurtdressing mariniert
Aufgeschnittener Spießbraten mit einer Tartarsauce
Spargel a la Vinaigrette mit Räucherschinkenstreifen
Junge Möhren - Cornichons – Salat
Tomaten mit diversen Füllungen

(Thunfisch-Shrimps, Cocktailgemüse, Hähnchencocktail)
***

Hauptgerichte:
Krustenbraten aus der Schweinekeule in Rosmarinjus
Kartoffelbratlinge Provenzalischer Art
Bouillabaisse von Marseille
(Fisch-Gemüseeintopf mit Safran parfümiert)
Tortellini Trikolore mit Käsefüllung in einer Sahnesauce
***

Desserts:
Exotischer Obstsalat mit einer Frischkäsecreme
Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Preis pro Person:
38,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 4

Vorspeisen:
Diverse Canapès, (Räucherlachs, Parmaschinken, Gurken und Tomaten mit Lachsmoussefüllung, Mini Pizza, eingelegte Grillchampignons, eingelegte Auberginen, Quiche Variationen
(Lachs-, Gemüse-, Krabben)
Diverse Blattsalate mit gebratenen in Estragonöl
eingelegten Rindfleischstreifen
Schrimpscocktail mit Waldchampignons im Melonenkorb
Salat Nicoise
***

Hauptgerichte:
Schweinerückenbraten mit Burgundersauce
Kartoffelgratin
Rosenkohl-Speckpfanne
Paella
***

Desserts:
Erdbeer - Vanillebiscuit
unter einem Grand Marnier Baiser
Festival Francais (eine große Käseauswahl)

Preis pro Person:
35,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 5

Vorspeisen:
Feldsalat mit Avocados und Garnelen
Frischer Spinatsalat mit Speck und Eiern
Räucherlachsplatte mit Knoblauch – Kräuterdip
Exotischer Geflügelsalat
Quiche Lorraine
Kalbsterrine auf Aspikspiegel
Hühnerkeule mit Orangen-Honigglasur
***

Hauptgerichte:
Putenbruststreifen in Pfefferrahmsauce mit Erbsenreis
Hackfleischlasagne
Vegetarischer Gemüseeintopf
***

Desserts:
Mousse au Chocolat
Orangenmousse
Flambierter Apfel mit Rosinen und Zimt

Preis pro Person:
36,00 €

Rheingold Mondorf
Buffet Vorschlag Nummer 6

Vorspeisen:
Mit Räucherlachs in Cocktailsauce, Schrimpscocktail und Thunfischdip gefüllte Eier
Hausgemachter Kartoffelsalat mit 
Speck, Zwiebeln und Gewürzgurken
Carpaccio von luftgetrocknetem Schinken mit Melonenstreifen
Eingelegte Garnelen mit Meerrettichsauce
Mexikanischer Salat mit Bohnen, Mais und Paprika

Terrine von Lachs und Zander
***

Hauptgerichte:
Braten von der jungen Putenbrust an einer 
Honig-Orangensauce
Bratkartoffeln
Rindergulasch mit Butterspätzle
Gratinierte Gemüsesorten der Saison 
in Sauce Hollandaise
***

Desserts:
Kiwisalat in Cointreausirup
Petits Fours Variationen

Preis pro Person:
38,00 €

Rheingold Mondorf
Buffet Vorschlag Nummer 7

Vorspeisen:
Marinierte, rosa gebratene Entenbruststreifen mit Mangosalat
Verschiedene Blattsalate mit gebackenem Camembert und Preiselbeervinaigrette
Lachs-Spargelröllchen auf Blätterteigstern
Ganzer, auf einem Spiegel angerichteter Atlantiklachs mit frischen Früchten und Gemüsen garniert
Mit Schrimpscocktail gefüllte Tomaten
Mit Fetakäsedip gefüllte Gurken
***

Hauptgerichte:
Kalbsrücken mit Mangoldroulade auf glasierten Zwiebeln
Ratatouille Gemüse
Kross gebratenes Zanderfilet an 
Riesling - Safran - Sauce
Wildreis
Ravioli mit einer Fleischfüllung in 
neapolitanischer Tomatensauce
***

Desserts:
Mürbeteigkörbchen mit Obstsalat
Vanillecreme
Ananas- und Apfelbeignets
***

Preis pro Person:
43,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 8

Vorspeisen:
Tomaten - Mozzarella -Salat mit Basilikumvinaigrette
In Öl eingelegtes Gemüse 
(Zucchini, Auberginen, Paprika und Champignons)
Feines Gemüse in einer Knoblauch-Anschovis-Sauce
Mini Garnelen Spieße mit Tomaten - Salsa – Sauce
Kalte Bratenplatte 
(Roastbeef, Putenbrust und Schweinerücken)
Chifonade vom Rettich in einer Zitronencremesauce
Gefüllte Eier mit Remouladensauce
Griechischer Salat
***

Hauptgerichte:

Provenzalische Barbecue Lammkeule
Grilltomaten mit frischem Parmesan gratiniert

Spinat- Lachslasagne
Risotto
Frikassee von Brokkoli und Blumenkohl
***

Desserts:
Creme Karamell mit Ananas Jus
Schokoladenkaffebiscuits mit 
Mascarpone – Amaretto Creme
Preis pro Person:
46,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 9

Vorspeisen:
Kalbsterrine im Schinkenmantel auf Kräuter und Calvados Aspik Spiegel
Mit frischem grünem und weißem Spargel gefüllte Schinkenröllchen
Avocados mit Eier- und Lachssalat
Radieschennest mit Roastbeefstreifen
Schweinefiletmedaillons mit Feigen, 
Ruccolasalat und Senfvinaigrette
Gurken und Champignons mit Kalblebercremefüllung
Poulardenbrustwürfel mit Ananas in einer 
Curry – Mayonnaise
***

Hauptgerichte:

Sautierte Putenbruststreifen auf Chinagemüse
Rinderroulade in Rotweinbratensauce, dazu Makkaroni

Blumenkohlfrikasseé mit Kasselerstreifen
***

Desserts:
Petits Fours
Milchreis mit Zimt und frischen Früchten
***

Preis pro Person:
41,00 €

Rheingold Mondorf

Buffet Vorschlag Nummer 10

Vorspeisen:
Carpaccio vom Putenbrustbraten
Melone a la Vinaigrette mit Schinkenstreifen
Lachs-Brokkoli-Quiche
Krabbencocktail im Melonenkorb
Griechischer Salat mit Fetakäse
Kalte Bratenplatte vom Jungschweinerücken
Salat von eingelegter Zucchini
***

Hauptgerichte:
Roastbeefbraten mit einer 
Kräuterkruste an Preiselbeersauce
Kartoffelgratin
Geschmorte Hähnchenschenkel in Knoblauchsauce
Bouillon Gemüse
Penne Hackfleisch Auflauf
***

Desserts:
Beerenkuchen mit Teiggitter
Birnenragout mit Orangenmousse

Preis pro Person:
39,00 €

Zu allen Buffets 1-10 servieren wir diverse Buttersorten, Partybrötchen und Baguette
